


Kayttoohje 54430010 ja 54430020

TEKNISET TIEDOT

Tuotenumero 54430010 54430020
Kosteuden kestavyys: [PX4 Teho 900V, 12000
Sahkoliitanta: 230V 50 Hz Liita'ntaijohto 2 m om
Vain ulkokayttoon. Saa liittaa vain Mitat 455 x 30X 31,6 ¢l 50 % 37,5 x 44 cm
maadoitettuun ja vikavirtasuojattuun pistorasiaan. Ritila 34 % 22 cm 23 % 25 o

Ennen ensimmaista kayttokertaa:

Kasaa lalte kasausohjeen mukaisest ja varmista, etta ruuvit on kiristetty huolellisesti. Tarkista, etta laitteen vastuksen virtajohto
on ehja. Viallista johtoa el saa kytkea pistorasiaan. Pese grillausritila ja rasvapeltl. Kuivaa osat huolellisesti. Aseta laite tukevalle
Ja tasaiselle alustalle. Halutessasi voit kiinnittaa laitteen ruuveilla jaloissa olevista reiista alustaan. Kinnitysruuvit evat sisally
pakkaukseen. Varmista, ettel laitteen lahietaisyydelld ole mitaan herkasti syttyvaa materigalia. Varmista myos, etteivat lapset paase
kasiksl kuumaan laitteeseen.

SAVUSTAMINEN:

Sahkovastus tulee olla asennettuna laitteen runko-osaan. Laita purupellille kostutettuja tal vedessa maraksi liotettuja savustuspuruja
noin kourallinen tal korkeintaan Z dl ja aseta purupelti purupellin kannattimien paalle. Kayta karkeaa ja rittavan isohakkeista
savustuspurua valttadksesl purujen liian nopea syttyminen savustettaessa. Leppapuru on yleisin savustuspurulajike. Muita sopivia
lajikkeita ovat muun muassa omenapuu, tammi, kirsikkaputul ja pyokki. Valitse purulajike sen mukaan, minka makuisen savun haluat.

Aseta rasvapelti paikoilleen. Halutessasi voit laittaa rasvapellin padlle palan alumiinifoliota suojaamaan rasvapeltia ja tekemaan
sen puhdistamisesta helpompaa. HUOM! Jétéa rasvapellin reidt avoimiksi. Laita savustettava raaka aine ritilan paalle ja sulje kansi.
Kalaa tal muuta suoclattavaa raaka-ainetta savustettaessa voit lisata suolan vasta savustuksen jalkeen, jolloin laite el altistu suolan
aitheuttamille pistesyopymille. Jos lisaat suolan ennen savustusta, huolehdi erityisen hyvin laitteen puhdistuksesta kayton jalkeen.

Kytke laitteen johto maadoitettuun ja vikavirtasuojattuun pistorasiaan ja savusta kunnes ruoka on kypsaa. Viitteelliset savustusajat
savustettavan raaka-aineen painosta rippuen loytyvat taman ohjeen lopusta. Valta turhaa kannen avaamista savustuksen aikana.
Laitteen kannen ylaosassa oleva kahva on tarkoitettu vain laitteen siirtamiseen Kylmana.

Kun savustettava ruoka on Kypsynyt, irrota laite pistorasiasta. HUOMI Al4 unohda laitetta péélle.

GRILLAUS:
Sahkovastus tulee olla asennettuna laitteen kansiosaan. Kun vastus on grillattavan ruoan ylapuolella, grillaus tapahtuu lamposateilyn
valkutuksesta. Tamd mahdollistaa grillauksen ilman karya, sillé tippuva rasva putoaa vastuksen sijjaan rasvapellin paalle.

Aseta rasvapeltl paikoilleen. Halutessasi voit laittaa rasvapellin péaalle palan alumiinifoliota suojaamaan rasvapeltia ja tekemaén sen
pubdistamisesta helpompaa. HUOM! Jata rasvapellin reidt avoimiksi. Laita grillausritild rasvapellin paalle ja grillattavat ruoat ritilalle.
Kytke laitteen johto maadoitettuun ja vikavirtasuojattuun pistorasiaan. Sulje kansi. Varo laitteen kuumia osla avatessa laitieen
kantta gnllauksen aikana. Laitteen kannen yldosassa oleva kahva on tarkoitettu vain laitteen sirtamiseen kylmana. Laitteella
grillaukseen soveltuvat muun muassa makkarat, lampimat leivat, pihvit, kasvikset.. Jos haluat paistopinnan ruoan molemmin puolin,
kaannd grillattavaa ruckaa muutaman kerran grillauksen aikana.

Kun grillattava ruoka on kypsynyt, irrota laite pistorasiasta. HUOM! Ala unohda laitetta paalle.

Laitteen puhdistaminen:

Pese grillausritila, rasvapeltl ja purupeltl hetl kayton jalkeen, osat ovat konepestavia. Voit kayttaa puhdistamiseen myos grilliharjaa
tal karkeaa sienta. Pyyhi lika myos laitteen kannesta ja rungosta kunhan laite on jadhtynyt. Kuivaa osat ja laite huolellisesti pesun
Jjalkeen. Voit myos kuumentaa osia muutaman minuutin laitteen sisalla. Jos peset laitteen upottamalla sen veteen, poista vastus
laitteesta ennen upottamista. Vastus on hyva pyyhkia puhtaaksi kostealla liinalla. Sdannollinen ja huolellinen huolto pidentaa
huomattavastl laitteen kayttoikaad ja estad laltetta altistumasta suolan aiheuttamille pistesyopymille.

Varastointi:
Sdilyta laite kuivassa palkassa. Ennen varastointia laite on puhdistettava huolellisesti.

Varoitukset:

» Hiilta tal muita palavia aineita el saa kayttaa tassa laitteessa.

- Laite tulee olla kytkettyna vikavirtasuojattuun ja maadoitettuun pistorasiaan, joka on enintdan 30 mA.

» Laitteen virtajohto tulee tarkastaa mahdollisten vikojen varalta eika laitetta saa kayttaa, jos virtajohto on vioittunut. Virtajohto
on kinnitetty tiukastl vastukseen ja jommankumman violttuessa Koko vastuspakettl on vaihdettava uuteen.

= Tata laitetta eivét saa kayttda henkilot mukaan lukien lapset, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
alentuneet tal joilla e1 ole kokemusta tal tietoa vaikka heitd valvottaisiin tal heita olisi opastettu kayttamaan laitetta.

- Laitteen pinnat tulevat kdytén aikana erittain kuumiksi. Ald kanna tai siirré laitetta kuumana.

= Lapset ewvat saa leikkia laitteella.

» Huolehdl, ettel virtajohto kosketa kuumaa laitetta.

- Tata laitetta el ole suunniteltu kaytettavaksi ajastimen tal kaukosaatimen kanssa.

« Ennen kayttoa aseta laite tukevalle palamattomalle alustalle, jossa kipindt palavista savustuspuruista eivat vol sytyttaa
ymparistoa palamaan.

» Kasiteltaessa kuumaa laitetta, rasvapeltia ja purupeltia tulee kayttaa lammonkestavia kasineita.

- Kayton jalkeen katkaise virta irrottamalla virtajohto pistorasiasta. Ald unohda laitetta paalle.
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Bruksanvisning 54430010 och 54430020

TEKNISKA DATA

Product nr 54430010 54430020
Fuktsikerhet: [PX4 Effekt 900W 1200W
Elanslutging: 230V 50 Hz e _ Anslutingslednin om om
Endast for utomhusbruk. Far endast kopplas till Dimensioner 455 % 30 x 37,5 cm 50 x 37,5 x 44 cm
ett jordat uttag som ar skyddat mot felstrom. Galler 34 % 20 cm 23 % 25 cm

Fore forsta anvandningen:

Montera grill-rokugnen enligt monteringsanvisningen och dra at skruvarna ordentligt. Kolla att elkabeln till resistorn ar felfri. En defekt
kabel far inte kopplas till ett uttag. Tvatta grillgallret och fettplaten. Torka delarna ordentligt. Placera grill-rokugnen pa ett stabilt och
jamnt underlag. Du kan vélja att fasta grill-rokugnen vid underlaget med skruvar i de hal som finns i benen. Skruvar foljer inte med grill-
rokugnen. Se till att det inte finns lattantandligt material 1 narheten av grill-tokugnen. Se ocksa till att bamn inte kan komma nara grill-
1okugnen nar den ar varm.

ROKNING:

Elresistorn bor vara monterad i grill-tokugnens nedre del. Lagg en handfull eller hogst 2 dl fuktigt eller blott rokspan pa spanplaten och
placera den pa bararna. Anvand grovt rokspan med tillrackligt stor flis for att undvika att spanet tands for snabbt vid rokning. Alspan ar
den vanligaste rokspanssorten. Andra lampliga sorter ar till exempel appelita, ek, kérsbarstra och bok. Valj rokspanssorten enligt vilken
smak du vill ha 1 roken.

Lagg fettplaten pa plats. Du kan vélja att lagga en bit aluminiumiolie pa fettplaten for att skydda fettplaten och gora det lattare att rengora
den. OBS.| Lat halen i fettplaten vara oppna. Lagg det som ska rokas pa gallret och stang grill-rokugnen. Vid rokning av fisk eller annat
som ska saltas kan du vanta med att tillsatta saltet tills efter rokningen sa att grillen inte utsatts for punktfratning. Om du tillsatter saltet
innan du borjar 16ka lénar det sig att vara speciellt noga med rengéringen av grill-rokugnen efter anvandningen.

Koppla grill-rokugnens kabel till ett jordat uttag som ar skyddat mot felstrom och 16k maten tills den ar fardig. [ slutet av denna bruksanvisning
finns ungefarliga rokningstider i forhallande till vikten av den mat som ska rokas. Undvik att 6ppna grill-rokugnen i onodan under rokning.
Det handtag som finns 1 6vre delen av grill-rokugnen ar endast avsett 16r att flytta grill-rokugnen nar den ar kall.

Nar maten som ska rokas ar fardig ska kabeln dras ur uttaget. OBS.| Lat inte grill-rokugnen vara pakopplad.

GRILLNING:
Elresistorn bor vara monterad i grill-rokugnens ovre del. Nar resistorn ar ovanfor den mat som ska grillas ar det varmestralningen som
grillar maten. Maten blir grillad utan os eftersom fettet droppar ner pa fettplaten och inte pa resistorn.

Lagg fettplaten pa plats. Du kan vélja att lagga en bit aluminiumiolie pa fettplaten for att skydda fettplaten och gora det lattare att rengora
den. OBS.! Lat halen i fettplaten vara 6ppna. Lagg grillgallret pa fettplaten och det som ska grillas pa grillgallret. Koppla kabeln till ett jordat
uttag som ar skyddat mot felstrom. Stang grill-rokugnen. Ror inte vid de varma delarna nar du oppnar grill-rokugnen under grillning. Det
handtag som finns i ovre delen av grill-rokugnen ar endast avsett or att {lytta grill-r6kugnen nar den ar kall. Med grill-rokugnen kan du
bland annat grilla korv, varma smorgasat, biffar, gronsaker. Om du vill ha stekyta pa bada sidorna ska du vanda matbitarna nagra ganger
medan du gnllar

Nar maten som ska grillas ar fardig ska kabeln dras ur uttaget. OBS | Lat inte grill-rtokugnen vara pakopplad.

Rengoring av grill-rokugnen:

Tvatta grillgallret, fettplaten och spanplaten genast efter anvandning, delarna ar maskintvattbara. Du kan aven rengora dem med en
grillborste eller en grov svamp. Torka av ovie och nedre delen nar de blivit tillrackligt avkylda. Torka delarna och hela grill-rokugnen
ordentligt efter att de tvattats. Du kan aven hetta upp delarna i grill-rékugnen i nagra minuter. Om du tvattar grill-rokugnen genom att
sénka den 1 vatten ska du forst ta resistorn ur grill-rokugnen innan du sanker ner den. Det ar bra att torka av resistorn med en fuktig trasa.
Nar man underhaller grill-rokugnen regelbundet och ordentligt haller den mycket langre och utsatts inte for punktiratning som orsakas
av salt.

Forvaring:
Rengor grill-rokugnen ordentligt och forvara den sedan pa ett torrt stalle.

Varningar:

+ Kol eller annat brannbart material far inte anvandas i grill-rokugnen.

= Grill-rokugnen bor vara kopplad till ett jordat uttag med hogst 30 mA som ar skyddat mot felstrom.

» Elkabeln bér checkas for eventuella fel och grill-rokugnen far inte anvandas om elkabeln ar skadad. Elkabeln och resistorn hor ihop, och
om nagondera ar skadad bor hela detta resistorpaket bytas.

+ Grill-rokugnen far inte anvandas av barn eller personer vars fysiska, sinnes- eller psykiska egenskaper ar nedsatta eller som saknar
erfarenhet eller kunskap dven om de overvakas eller man har lart dem anvénda grill-rokugnen.

= Grill-rokugnens ytor blir heta vid anvandning. Vanta darfor med att lyita, bara eller flytta grill-rokugnen tills den blivit avkyld.

* Barn far inte leka med grill-rokugnen.

+ Elkabeln far inte vara i beréring med grill-rékugnen nar den ar varm.

= Grill-rokugnen ar inte avsedd fo0r att anvandas med timer eller fjarrkontroll.

+ Fore anvandning: Placera grill-tokugnen pa ett stabilt, obrannbart underlag dar gnistor frén det brinnande rokspanet inte kan orsaka
prand.

+ Anvand varmebestandiga handskar nar du hanterar den varma grill-rokugnen, fettplaten och spanplaten.

+ Biter anvandning: Koppla bort strommen genom att dra ut elkabeln ur uttaget. Lat inte grill-rokugnen vara pakopplad.
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Instructions 54430010 and 54430020

TECHNICAL INFORMATION

Product nr 54430010 54430020
Moisture resistance: [PX4 Power 900W: 1200W
Electrical connection: 250V 50 Hz Cord om om
For outdoor use only. 10 be connected to an Measurements 455 % 30 x 37,5 cm 50 % 37,5 x 44 cm
garthed socket with fault current protection only.. Grating 34 %22 om 23 x 75 om

Before first use:

Assemble the Grill-Smoking Oven according to the assembly instruction and make sure that the screws are tightened carefully. Check
that the resistor cord is undamaged. Do not connect a damaged cord to the socket. Wash the grill grating and the fat plate. Dry the
parts carefully. Place the Grill-Smoking Oven on a solid and even base. You may fasten the Grill-Smoking Oven to the base with
screws by the holes in the legs. Fastening screws are not included in the package. Make sure that there 1s no inflammable material
near the Grill-Smoking Oven. Also make sure that children do not get close to the Grill-Smoking Oven when it is hot.

SMOKING:

The electric resistor should be fixed to the lower part. Sprinkle the chip tray with no more than 2 dl of moistened or soaked smoking
chips and place the chip tray on the chip tray carmiers. Use sufficiently coarse smoking chips to avoid that the chips start glowing
too fast. Alder chips are the most common smoking chips. Other suitable Xinds are apple, oak, cherry and beech. Try different Smoky
flavours and choose your favourites.

Put the fat plate in place. You can place a piece of aluminium foil on the fat plate to protect it and make it easier to clean. NOTE! Do
not cover the holes in the fat plate. Place the food to be smoked on the grating and close the Grll-Smoking Oven. When smoking
fish or other food to be salted, you can add the salt after smoking if you do not want the Grill-Smoking Oven to be exposed to pitting
corrosion caused by salt. If you add the salt before smoking, the Grill-Smoking Oven should be cleaned very carefully after use.

Connect the cord to an earthed socket with fault current protection and smoke the food until done. At the end of this booklet,
you'll find approximate smoking times in proportion to the weight of the food to be smoked. Avoid opening the Grill-Smoking Qven
unnecessarily during smoking. The handle on top of the Grill-Smoking Oven should only be used for moving the Grill-Smoking Oven
while it 1s cold.

When the food 1s done, disconnect the Grill-Smoking Oven from the socket. NOTE!I Do not leave the Grill-Smoking Oven on.

GRILLING:
The electric resistor should be fixed to the upper part. When the resistor is above the {ood to be grilled, the food 1s grilled by thermal
radiation. Thus, the food is grilled without smell, as the fat hits the fat plate, not the resistor.

Put the fat plate in place. You can place a piece of aluminium foil on the fat plate to protect it and make it easier to clean. NOTE! Do
not cover the holes in the fat plate. Place the grill grating on the fat plate and the food to be grilled on the grating. Connect the cord
to an earthed socket with fault current protection. Close the Grill-Smoking Oven. Do not touch the hot parts when opening the Grill-
smoking Oven. The handle on top of the Grill-Smoking Oven should only be used for moving the Grill-Smoking Oven while it 1s cold.
In the Grill-Smoking Oven, you can grill sausages, toasts, steaks, vegetables etc. If you want both sides of the food browned, turn it
a few times while grilling.

When the food 1s done, disconnect the Grill-Smoking Oven from the socket. NOTE!I Do not leave the Grill-Smoking Oven on.

Cleaning the Grill-Smoking Oven:

Wash the grill grating, the fat plate and the chip tray immediately after use, the parts are machine washable. You can also use a grill
prush or a coarse sponge. Also wipe the dirt {rom the outer surtaces of the Grill-Smoking Oven as soon as it is cold. Dry the parts
and the Grill-Smoking Oven carefully. You can also heat the parts for a few minutes inside the Grill-Smoking Oven. If you wash the
Grill-Smoking Oven by immersing it in water, remove the resistor before doing so. Wipe the resistor with a damp cloth. With regular
and careful maintenance, the Grill-Smoking Oven will be useful for a long time and protected against pitting corrosion caused by salt.

Storage:
Clean the Grill-Smoking Oven carefully. Store it in a dry place.

Warnings:

= Do not use coals or other combustible materials in the Grill-Smoking Oven.

= The Grill-Smoking Oven should be connected to an earthed socket with fault current protection and no more than 30 mA.

= The cord should be checked for faults and damages. Do not use the Grill-Smoking Oven if the cord is damaged. The cord and the
resistor constitute one unit, and if either one 1s damaged, the entire unit must be replaced.

= The Gnll-Smoking Oven should not be used by persons with reduced physical, sensory or mental qualities or who lack experience
or knowledge even if they are supervised or have been taught to use the Grill-Smoking Oven.

= During use, the surfaces of the Grill-Smoking Oven become extremely hot. Do not carry or move the Grill-Smoking Oven when it 1s
hot.

= Do not let children play with the Grill-Smoking Oven.

= Do not let the cord touch the surfaces of the Grill-Smoking Oven when it is hot.

= The Grill-Smoking Oven 1s not designed to be used with a timer or remote control.

= Before use, place the Grill-Smoking Oven on a solid incombustible base where sparks from durning smoking chips cannot cause a
fire.

= Use heat-resistant gloves when handling the Grill-Smoking Oven, the fat plate and the chip tray while they are hot.

= After use, disconnect the power by removing the cord from the socket. Do not leave the Grill-Smoking Oven on.
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HHCTPYKIIHA IT0 SKCITJIYATALTMHA 54430010 1 54430020

TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTHUKHA

ToBapHELf HOMep 54430010 54430020
BrarocToiKocTs: IPX4

900B 1200B
OnexTponuranue: 230 B, 50 I'y MowsocTe
Hcmone30BaTk TOMBKO Ha OTKPBITOM BO3ZyXe. OneKTponpoBoA 2M 2M
[loAKTOYaTh TOIBKO K 3a3eMIIEHHOM ¥ 3aLIMLIEHHO OT Pasmep 455 x 30 x 37,5 cM 59 % 37,5 x 44 cM
3aMBbIKaHMs PO3ETKE.
PelieTKH 34 x 22 cMm 43 x 25 cM

Ilepea mepBBIM HCIIOAB3OBAHHEM:

Cobepure yCTPORCTEO 10 MHCTPYKILMK M yOCANUTECH, UTO BCE BUHTHI 3ATSIHYTHI THIATEABHO, YOCAUTECH, UTO KabeAb MATAHS HATPEBATEAS He IIOBPEKACH.
TToBpeKACHHBIN SAKTPHYECKNI KabeAb He AOAXEH ObITh NMOAKAIUEH K ceth. [IpoMoliTe pelleTKy AAS TPHAS M KallACYAOBMTEAb. Bhicymmre wacTu
TIIATeABHO. ITOMeCTHTE yCTPOFICTBO HA TBEPAYIO POBHYIO HOBEPXHOCTH. IIpH >KeAaHNH MOXKeTe 3aKPENNTh YCTPOMCTBO BHUHTAMM Yepes OTBEPCTHs Ha
HOXKax. KpemnesxHpie BUHTEI He BKAIOUEHDI B KOMITACKT. YOEAUTECh, UTO PAAOM C yCTPOHCTBOM He G5IA0 651 BoCIAaMersieMbIx Bemei. Kpome Toro, ybeaurecs,
UTO y A€TEil He OBIAC GBI AOCTYIIA K FOPSuEMY YCTPONCTRY.

KOITYEHUE:

Tpy6uarsiit SAeKTPOHATPEBATEAD OBITH YCTAHOBACH B KOPITYCHOM YaCTH YCTPO¥CTBa. IToMecTHTe Ha MAACTHHY YBAQKHEHHBIE AN 3aMOYECHHBIE OIIHAKH AAST
KOITYEHHS NPUMEPHO OAMH [OPCTh MAM MAKCHMAABHO 2 AA ¥ IIOMECTHTE MAACTHUHY Ha Omopy. KicmoapsysiTe rpy0ble ONMUAKH, YTOOBI OHM HE 3aKTANCH H
He MPOrOpeAr BO BPeMsl KOIYEHNsI CAMIIKOM 65IcTpo. OABXOBbIE OMUAKU HCIIOAB3YIOTCS NPH KOMYEHH! HanboAee 4acTo. AAsi KONYEHVS TakKe TIOAXOASIT
ADYTHe BHABI A€peBbeB: A6A0HS, Ay0a, BUIIHS 1 OYK. BriGepuTe ONMAKH AAS KOTMEHNS B 3aBHCHMOCTH OT OKHAAEMOTO BKYCa.

TlomecTnTe KAMACYAOBUTEAD B OAOKEHHOE MeCTO. AAs 0OACrYEHNs OUHMCTKU KAMACYAOBUTEAS AAS 3AMUTHI MOXKHO HCIIOAB3OBATH KYCOK AAIOMAHHEBOM
¢poabru, NB! Ocrapsre oTBEpCTHS KANACYAOBHTEAS CBOOOAHBIMK. AODOABbTE MPOAYKTHI AASE KONMEHMs M 3aKpOiTe KPbiIKy. IIpu KOIMEHHH PhOb HAK
APYTHX IIPOAYKTOB C AOGABAEHHEM COAH, COAb CAEAYET AOBABHTB TOABKO IIOCA€ KOIYEHNS, YTOOBI SAlIUTHTD YCTPONCTBO OT pasbepanns. Ecan pobasure
COADb ITePeA KOMIEHHEM, TO yCTPONCTBO Tpebyer 0cob0 TIaTeAbHON OIHCTKH MOCAE HCIOAb3OBAHML.

TloAKAIOUNTE COEAMHMTEABHBIA LIHYP YCTPONCTBA K 3a3€MACHHON M 3alMUIEHHON OT 3aMBIKAHMs CETEBOI PO3ETKe U KONTHTE PHIOY AO TOTOBHOCTH.
IIpuMepHbIe BpeMeHa KOMYEHHNS B 3aBICHMOCTH OT KOAMYECTBA CHIPhs BBI HAMAETE B KOHIIE AQHHOTO pyKOBOACTBA. H36eraiiTe OTKpHITHS KPBINIKHA YCTPORCTBA
npy KonmyeHnn. PyuKka B BepXHell JacTH KPBIIIKH YCTPONCTBA NIPEAHA3HAYEHA TOABKO AASl TPRHCIIOPTHPOBKH YCTPOHCTBA NPH HOPMAABHOH TeMITePaType.

Koraa xormueHocTH TOTOBBI, yAaAuTe ycrporicrso or cerin. BHUMAHIE! He 3a6yabre BHIKAIOUNTD YCTPOFCTBO [OCAE HCIIOAB3OBAHNs!

I'PHUAD:

TpyGuarhiit SAeKTPOHATPEBATEAD AOAXKEH OBITh YCTAHOBACH B KPHINIKE YCTPOKCTBA. KOrAa HarpesaTeAb HAXOAMTCS HAA MHIIEN, MPOLIECC KAPKHM HA TPHAS
NPOMCXOAWT NMPH MOMOIIH TETAOBOT'O M3AYUeHHS. BAaroAaps 3TOMy NpH XKapKH HA IPUAE MOAHOCTBIO OTCYTCTBYET 3amax rapH, OTOMY YTO XHP He Kanaer
Ha HarpeBaTeAb, 2 HAKANAWBAETCA HA KAIACYAOBUTEAD.

TlomecTuTe KamACYAOBUTEAD B TOAOXKEHHOE MeCTO. AAs OOAErYEHHs OUHMCTKYU KAMACYAOBUTEAS AAS 3AMUTHI MOXKHO HCIIOAB3OBATH KYCOK AAIOMAHHEBOM
¢poasr. BHUMAHHWE! OcraBbre 0TBepCTHS KALACYAOBUTEASI CBOOOAHBIMEL. TTOMECTHTE PEIIeTKY AASL IPHASI Ha KAMACYAOBHTEAD, a 33TEM KAAAUTE IHIY
Ha pemerky. [IoAKAIOUNTE COEAMHUTEABHbIN IIHYP YCTPOMCTBA K 3a3€MACHHON M 3alIMINEHHON OT 3aMbIKAHMS CeTEBON pO3eTke. JaKPOHTEe KPBIMIKY.
Ocreperaiirecs ropsHux Yacrei mpubopa, KOraa BeI OTKPEIBAETE KPBINIKY BO BPeMsl PHrOTOBACHHS Ha rpuae! Pyska B BepXHeN TacTy KPHIIKH YCTPOHCTBA
MPEAHA3HAMEHA TOABKO AASl TPAHCIIOPTUPOBKH YCTPOMCTBA HPH HOPMAABHOM TEMIEPAType. AAS FPHAS HA AAHHOM YCTPOFICTBE TOASTCS KOAGACHI, ropsdme
6y TepOpOoADI, MSCO, OBOIIHM ¥ T. A. EcAH BbI XOTHTE, 4TOOBI MUINA HA rPHAE GBIAA OBbI MOAXKAPEHA C 000KX CTOPOH, EPEBEPHITE IHIIY HA FPUAE HECKOABKO Pas.

Ecan nuima Ha rprae roTosa, orkaounTe yerpoicrso ot ceti. BHMMAHUE! He 3a6yabTe BBIKAIOUHTD YCTPOMCTBO MOCAE HCIIOAB3OBAHMU!

Ouncrka mpubopa:

BrivoiiTe pemieTky AAf TPHAsl, KAIAEYAOBUTEAD ¥ HAACTHHY AASI OLIMAOK CPasy JKe MOCAE UCTIOAB30BaHMS. Bce KOMIIOHEHTHI MOXKHO MBITH B [IOCYAOMOEUHON
MamuHe. Bl MOXeTe TaioKke HCIOAB30BATD AAS YHCTKH WIETKY AAS IPHASL HAHM XKECTKYIO IyOky. IlporprTe KpBINKY M KOPIIYC, KaK TOABKO YCTPOMCTBO
ocThiHeT. I1ocAe MBITBSI BEICYIINTE YCTPORCTBO ¥ KOMITOHEHTHI TIIATEABHO. Bl MOXKeTe Taxke HATPETh ACTAAH BHYTPHU YCTPONCTBA B TEUEHME HECKOABKHX
MUHYT. ECA¥ BBl YHCTHTE YCTPONCTBO B BOAE, YAAAUTE NIEPEA IIOrPYKEHUEM B BOAY HarpeBareAb. HarpeBare AbHBIN 9AEMEHT JKeAATEABHO POTHPATE BALKHOM
TPSIIKOiL. PeryasipHOe i TIATEABHOE TeXHUYECKOe 06CAYKMBAHNE 3HATUTEABHO MPOAACBAET CPOK CAYIKOBI YCTPONCTBA U 3aIIMINAET OT PA3beAAHHS COABIO.

Xpanenne:
XpaHure ycrporicTBO B CyxoMm Mecre. ITepea XpaHeHI eM YCTPONCTBO AOAYKEH OBITb TIATEABHO OYMIEH.

IIpeaynpeskaenns:

» B ycrpoiicTBe HeAb3st HCIIOAB3OBATD YTOAb HAK APYIH€ FOPIOYHE MAaTePHAABL.

+ YCTPOHCTBO AOAKHO OBITH COCAHHEHO C BANMIIEHHOM OT 3aMbIKAHUS AO 30 MA 1 333eMAEHO K PO3ETKe.

« Y6eauTech, 4T0 KabeAb INTaHMNsL He IIOBPEKAEH. YCTPOHCTBO C IOBPEXKASHHBIM KabeAeM IIHTAHMS He AOAXKHO HCII0AB30BaThCsl. KabeAb muTanus nocTosHHO
OAKAIOYEH K HArPEBaTEABHOMY SAEMEHTY, B CAyYae NOBPEKACHI KaJKAON YaCTH BeCh KOMIIACKT AOAYKEH OBITh 3aMeHeH.

+ He no3BoAsiiiTe HCNOAB3OBATH YCTPOMCTBO ACTSM HAH AULIAM, KOTOPbIe HAXOASTCS B TAKOM COCTOSHHH, YTO MX QU3HYECKHE, CCHCOPHBIE HAH YMCTBEHHbIE
XapaKTepPHCTHKN YMEHBIIMANCh MAK KOTOpPbIE HE MMEIOT HEOOXOAMBIF OTIBIT H SHAHHS AASl HICTIOAB3OBAHIIS YCTPOFCTBA.

+ [ToBEPXHOCTD YCTPONCTBA CTAHOBUTCS OCOOEHHO FOPAYMM MPH UCMOAb3OBaHUM ycTponcrea!l He ABuraiite nan nmepeMelaiire yCTPONCTBO, KOIA2 OH
TOPAYHEL

+ AeTH He AOAXKHBI HEPATh C YCTPONCTBOM.

« Y6eaurecs, 4o KabeAb muTaHMsi He OBIA ObI B KOHTAKTE C FOPSMUM YCTPOHACTBOM.

« AaHHOE YCTPONCTBO He NPEAHA3HAYEHO AAS HCTIOAB3OBAHNS € TANMEPOM HAH ITYABTOM AMCTAHIHOHHOTO YIIPABACHHS.

» ITepep MCIOAB3OBAHVEM IIOMECTUTE YCTPOMCTBO HA YCTOMYMBYIO HETOPIOYYIO NMOBEPXHOCTH B MECTE, IAC HCKAIOMAIOTCS BOSHHUKHOBEHHE IIOXKapa OT
3KUTAHHA OIMAKI B PE3YABTATe HCKPBIL.

« [lpu paboTe ¢ TOPSMIM YCTPOFCTBOM, KalIAEYAOBUTEAEM M IAACTHHOM AAS ONIHAKH CACAYET HCTIOAb30BATH TEPMOCTONKUE IePYATKH.

« [TocAe HCNOAB30BAHMS OTKAIOYHTE IUTAHME, OTCOEAHHUB KabeAb MUTAHMS OT SAEKTPHYECKON poseTki. He 3ab6yabTe BBIKAIOWHTH YCTPONCTBO MOCAE
UCTIOAB3OBaHMs !
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Kasutusjuhend 54430010 ja 54430020

TEHNILISED ANDMED
Toode nr 54430010 54430020
Niiskuskindlus: [PX4 Voéimsus O00W 1200W
Elektrithendus: 230V 50 Hz Juhtme pikkus o o m
Rinult viljas kasutamiseks. Unhcndada ainult Mitat 255 %20 %275 o 50 % 375 ¥ 44 cm
maandatud Ja rikkevooli kaitsega varustatud pistikupesasse. ’ ’ ’
Restid 34 x 22 cm 43 x 25 cm

Enne esimest kasutuskorda:

Pange seade vastavalt juhistele kokku ja veenduge, et koik kruvid on pingutatud hoolikalt. Kontrollige, et Kiittekeha toitejuhe el oleks
kahjustatud. Kahjustatud elektrikaablit el tohi thendada vooluvorku. Peske grillimisrest ja pritsmepann. Kuivatage osad korralikult
dra. Asetage seade kindlale ja tasasele pinnale. Soovi korral voite kKinnitada seadme kruvidega alusele kruvidega 1abi jalgades olevate
aukude. Kinnituskruvid el kuulu komplekti. Veenduge, et seadme lahedal ei oleks tuleohtliku materjall. Samuti veenduge, et lastel oleks
takistatud juurdepdas kuumale seadmele.

SUITSUTAMINE:

Khttekeha (elektritenn) tuleb paigaldada seadme korpuseosasse. Asetage puruplaadile niisutatud vOi marjaks leotatud suitsutuspuru
umbes ks peotdis vol maksimaalselt 2 dl ja asetage puruplaat tugedele. Kasutage jamedamat sultSutuspuru, et see el sittiks ja el
poleks suitsutamise kdigus liiga Kkiirestl ara. Lepapuru on sultsutamiseks koige enam Kasutatud puuliik. Suitsutamiseks sobivad ka
teised puuliigid, naiteks Sunapuu, tamm, Kirss ja pook. Valige suitsutuspuru vastavalt sellele, millist maitset soovite.

Asetage pritsmepann ettendhtud kohta. Pritsmepanni puhastamise lihtsustamiseks voib asetada selle kaitseks tuki fooliumit. NBI Jatke
pritsmepanni augud vabaks. Lisage suitsutatavad produktid ja sulgege seadme kaas. Kala vol teiste produktide suitsutamisel koos
soolamisega tuleb lisada soola alles parast suitsutamist, et kaitsta seadet soola poolt tekitatud soovituskahjustuste eest. Kui lisate socla
enne suitsetamist, vajab seade parast kasutamist eriti hoolikat puhastamist.

Uhendage seadme thendusjuhe maandatud ning rikkevoolukaitsega varustatud seinakontakti ja suitsutage, kuni kala on kiips. Suunda
andvad suitsutusajad vastavalt tooraine kogusele leiduvad kaesoleva juhendi l6pust. Valtige suitsutamise ajal liigset seadme kaane
avamist. Seadme kaane tlaocsas olev kdepide on moéeldud kasutamiseks ainult seadme transportimisel, kui seade on jahtunud.

Kui suitsutatud toit on kiips, eemaldage seade vooluvorgust. TAHELEPANUI Arge unustage seadet parast selle kasutamist vélja lulitadal

GRILLIMINE:
Elektritenn tuleb paigaldada seadme kaaneosasse. Kul kittekeha on grillitava toidu kohal, toimub grillimine soojuskiirguse abil. Tanu
sellele el teki grillimisel korbehaisu, kuna rasv el tilgu kuttekehale, vaid Kogurieb pritsmepannile.

Asetage pritsmepann ettendhtud kohta. Pritsmepanni puhastamise lihtsustamiseks voib asetada selle kaitseks tuki fooliumit. NBI
Jatke pritsmepanni augud vabaks. Asetage grillimisrest pritsmepannile ning laduge grillitavad hérgutised restile. Uhendage seadme
ihendusjuhe maandatud ning rikkevoolukaitsega varustatud seinakontakti. Sulgege kaas. Ettevaatust kuumade osadega, kul avate
grillimise ajal seadme kaane! Seadme kaane tlaocsas olev kdepide on moeldud kasutamiseks ainult seadme transportimisel, Kui seade
on jahtunud. Seadmega grillimiseks sobivad mh. vorstid, kuumad voileivad, liha, kdogiviljad .. Kul soovite grillitava toidu kummalegi
pinnale praepinda, pocrake oma horgutistel grillimise ajal moned korrad ktlge.

Kui grillitud toit on kiips, eemaldage seade vooluvdrgust. TAHELEPANUI Arge unustage seadet pérast selle kasutamist valja lilitadal

Seadme puhastamine:

Peske grillimisrest, pritsmepann ja puruplaat kohe parast kasutamist puhtaks. Koiki osasid voib pesta noudepesumasinas. Voite
kasutada puhastamiseks ka grilliharja voi karedat svammi. Pihkige seadme kaas ja korpus puhtaks niipea, kui seade on maha jahtunud.
Parast pesemist Kuivatage seade ning osad pohjalikult ara. Voite osasid ka moni minut seadme sees kuumutada. Kul te pesete seadet
vette kastes, eemaldage enne vettekastmist seadmest kiittekeha. Kuttekeha on soovitav puhkida puhtaks niiske lapiga. Regulaamne ja
hoolikas hooldamine pikendab oluliselt seadme eluiga ning kaitseb seadet soolast pohjustatud séobimiskahjustuste eest.

Hoidmine:
Hoidke seadet kuivas kohas. Enne ladustamist tuleb seade hoolikalt puhastada.

Hoiatused:

= Seadmes el tohi kasutada susisid ega muid siittivaid materjale.

= Seade peab olema thendatud kuni 30 mA rikkevoolukaitsega kaitstud ja maandatud pistikupesassse.

= Kontrollige, et seadme toitejuhe el oleks vigastatud. Vigastatud toitejuhtmega seadet el tohl kasutada. Toitekaabel on tihendatud
Kiittekehaga pusivalt, kummagi osa vigastuse korral tuleb kogu komplekt asendada uuega.

- Arge lubage seda seadet kasutada lastel ega isikutel, kes on sellises seisundis, et nende fiitisilised, sensoorsed voi vaimsed omadused
on alanenud voi kellel puuduvad seadme kasutamiseks vajalikud kogemused ja teadmised.

« Seadme pind muutub seadme kasutamise ajal eriti kuumaks! Arge kandke ega liigutage seadet, kui see on kuum.

= Lapsed el tohi seadmega mangida.

= Hoolitsege, et toitejuhe el oleks kuuma seadmega kokkupuutes.

= See seade el ole moeldud kasutamiseks koos taimeriga vol Kaugjuhtimispuldiga.

= Enne kasutamist asetage seade stabillsele mittepolevale alusele sellisesse konta, kus suitsutuspuru sittimisel tekkivatest sademetest
tulekahju tekkimine on valistatud.

= Kasitsedes kuuma seadet, pritsmepanni ja puruplaati tuleb kasutada kuumakindlaid kindaid.

- Parast kasutamist lilitage seade vooluvorgust lahti, eemaldades toitejuhe seinakontaktist. Arge unustage seadet parast selle
Kasutamist valja lulitadal
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Gebrauchsanleitung 54430010 und 54430020

TECHNISCHE DATEN

Feuchtigkeitsbestandigkeit; [PX4 Produkt 54430010 54430020
Elektroanschluss: 230V 50 Hz Leistung YO0W. 1200W

Nur fiir Gebrauch im Freien. Darf niur mit einer Anschlusskabel 2 1M 21
geerdeten und fehlerstromgeschiitzten Steckdose Abmessungen 45,5 x 30 x 37,5 ¢cm 59 x 37,5 x 44 cm
verbunden werden. Roste 34 X 22 cm 43 x 25 cm

Vor der Inbetriebnahme:

Montieren Sie das Gerat nach der Montageanleitung und sichern Sie, dass die Schrauben ordentlich angezogen sind. Uberpriifen Sie, dass die
Stromleitung des Heizstabs fur das Gerat intakt 1st. Beschadigte Leitung darf nicht mit einer Steckdose verbunden werden. Waschen Sie den
Grillrost und das Tropiblech. Trocknen Sie die ‘Teile ordentlich. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile und ebene Unterlage. Wenn Sie wollen,
konnen Sie das Gerat mit Schrauben durch die Locher in Beinen in die Unterlage befestigen. Belestigungsschrauben sind in der Packung nicht
inbegrifen. Sichern Sie, dass es ganz in der Nahe des Gerats kemn leicht brennbares Material gibt. Sichern Sie auch, dass Kinder mit dem
heissen Gerat nicht in Beruhrung kommen.

RAUCHERN:

Der Elektroheizstab muss in den Rahmen des Gerats mstalliert sein. Stellen Sie etwa eine Handvoll oder hochstens 2 dl befeuchtete oder
1m Wasser nass eingeweichte Rauchspane auf das Spanblech und stellen Sie das Spanblech auf die Trager des Blechs. Benutzen Sie grobe
Rauchspane mit genugend grossen Hackspanen um zu schnelle Entzundung der Spane beim Rauchern zu vermeiden. Erlenspane sind die
gewohnlichste Rauchspanart. Andere passende Arten sind u.a. Apfelbaum, Eiche, Kirschbaum und Buche. Wahlen Sie die Spanart je nach dem,
mit welchem Geschmack Sie den Rauch wollen.

Stellen Sie das Tropiblech aul. Wenn Sie wollen, konnen Sie ein Stuck Aluminiumiolie auf das Tropiblech legen um das Tropiblech zu schutzen
und um seine Remigung einfacher zu machen. ACHTUNG! Lassen Sie die Locher des Tropiblechs offen. Legen Sie das Rauchergut auf den Rost
und schliessen Sie den Deckel. Beim Rauchern von Fisch oder von einem anderen Rohmaterial zum Salzen konnen Sie Salz erst nach dem
Rauchern hinzuftgen, dann ist das Gerat der Lochkorrosion durch Salz nicht ausgesetzt. Falls Sie Salz vor dem Rauchem hinzufugen, reinigen
Sie das Gerat sehr gut nach dem Gebrauch.

Die Leitung des Gerats mit einer geerdeten und fehlerstromgeschutzten Steckdose verbinden und rauchem bis das Essen gar ist. Empfohlene
Raucherungszeiten abhanglg vom Gewicht des Raucherguts sind am Ende dieser Anleitung zu finden. Vermeiden Sie unnotiges Ofinen des
Deckels wahrend des Raucherns. Der Gnif im Obertell des Deckels ist nur zum Verlegen des kalten Gerats bestimmt.

Wenn das Rauchergut gar ist, entiernen Sie die Leitung des Gerats aus der steckdose. ACHTUNG! Nicht vergessen, dass Gerat abzuschalten.

GRILLEN:
Der Elektroheizstab muss in den Deckel des Gerats installiert semn. Wenn der Heizstab sich tiber dem Grillgut befindet, geschieht das Grillen als
Folge der Warmestrahlung. Dies ermoglicht Grillen chne Brandgeruch, da das tropfende Fett statt Heizstab auf das Tropiblech fallt.

Stellen Sie das Tropiblech auf. Wenn Sie wollen, konnen Sie ein Stuck Aluminiumiolie auf das Tropiblech legen um das Tropiblech zu
schitzen und um semne Reinigung einfacher zu machen. ACHTUNG! Lassen Sie die Locher des Troptblechs offen. Legen Sie den Grillrost aut
das Tropiblech und das Grillgut auf den Rost. Die Leitung des Gerats mit einer geerdeten und fehlerstromgeschutzten Steckdose verbinden.
Deckel schliessen. Vorsicht mit den heissen Teilen des Geréts beim Offnen des Deckels wahrend des Grillens. Der Griff im Cberteil des Deckels
1St nur zum Verlegen des kalten Gerats bestimmt. U.a. Wirste, Toasts, Steaks, Gemuse eignen sich zum Grillen mit dem Gerat. Wenn Sie eine
Bratoberilache auf beiden Seiten des Grillguts haben mochten, wenden Sie es emnige Male wahrend des Grillens.

Wenn das Grillgut gar ist, entiernen Sie die Leitung des Gerats aus der Steckdose. ACHTUNG! Nicht vergessen, dass Gerat abzuschalten.

Reinigung des Gerats:

Waschen Sie den Grillrost, das Tropiblech und das Spanblech sofort nach dem Gebrauch, die Teile sind maschinenwaschbar. Sie konnen zur
Reinigung auch eine Grillburste oder emnen rauen Schwamm benutzen. Wischen Sie den Schmutz auch vom Deckel und Rahmen des Geréts
ab, wenn das Gerat kuhl geworden ist. Trocknen Sie die Teile und das Gerat ordentlich nach dem Waschen. Sie konnen auch die Teile enige
Minuten innerhalb des Gerats erhitzen. Falls Sie das Gerat waschen, indem Sie es ins Wasser tauchen, entfernen Sie den Heizstab aus dem
Gerat vor dem Tauchen. Es ware gut, den Heizstab mit einem feuchten Tuch sauber zu wischen. Regelmassige und sorgtaltige Pilege verlangert
betrachtlich die Gebrauchsdauer des Gerats und hindert, dass das Gerat der Lochkorrosion durch Salz nicht ausgesetzt ist.

Lagerung:
Das Gerat in enen trockenen Raum autbewahren. Vor der Lagerung das Gerat ordentlich reinigen.

Warnungen:

» Kohle oder anderes Brennmaterial darf in diesem Gerat nicht benutzt werden.

= Das Gerat muss mit einer geerdeten und fehlerstromgeschutzten Steckdose verbunden sein, die hochstens 30 mA 1St

= Die Stromleitung des Gerats muss fur mogliche Defekte uberpruft werden und das Gerat darf nicht benutzt werden, falls die Leitung beschadigt
1st. Die Stromleitung ist fest mit dem Heizstab befestigt und wenn eme von den beiden beschadigt wird, muss das ganze Heizstabpaket
ausgewechselt werden.

= Dieses Gerat darf nicht von Personen, einschliesslich Kindern, benutzt werden, deren physische, sensorische oder geistige Eigenschaiten
abgenommen sind oder die keine Erfahrung oder Information haben, obwohl sie iberwacht wirden oder sie unterwiesen waren, das Gerat
ZU benutzen,

= Die Oberilachen des Gerats werden wahrend der Benutzung sehr heiss. Tragen oder bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es heiss 1st.

= Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

= Sichern Sie, dass die Stromleitung mit dem heissen Gerat nicht in Beruhrung kommt.

= Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt, mit einer Steueruhr oder Fernbedienung benutzt zu werden.

= Vor Benutzung, stellen Sie das Gerat auf eme stabile unbrennbare Unterlage, wo Funken aus den brennenden Rauchspanen die Umgebung
nicht in Brand setzen konnen.

= Beim Umgehen mit dem heissen Gerat, Tropiblech und Spanblech sind hitzebestandige Handschuhe zu benutzen.

= Nach dem Gebrauch, schalten Sie den Strom ab indem Sie die Stromleitung aus der Steckdose entiernen. Nicht vergessen, dass Gerat
abzuschalten.
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ESIMERKKEJA KYPSENNYSAJOISTA « EXEMPEL PA ROKNINGSTIDER
EXAMPLES OF SMOKING DURATIONS « IPMMEPBI KOITYEHIA 110 BECY Y1 BPEMEHU

NAITLIKUD KUPSETUSAJAD « BEISPIELE ZU GARZEITEN

0,5 kg 1 kg
Kala / Zivs / Fish / Pei6a / Kala / Fisch 15 - 25 min | 25 - 35 min
B e e | 10~ 15min | 25-30mn
Kanalinnut / Honsfaglar / Fowl / TTruua, kypuna / Kana / Huhn | 40 - 45 min | 50 - 55 min
Sianliha / Svinkott / Pork / Ceunuma / Sealiha / Schwein 30-35min | 40 - 45 min
Naudanliha / Notkott / Beef / Tosaauma / Veiseliha / Rind 20 - 25 min | 40 - 45 min
Lammas / Farkétt / Mutton / Bapasmma / Lambaliha / Lamm 30-35min | 40 - 45 min
Kasvikset / Grénsaker / Vegetables / Osomu / Kéogiviljad / Gemuse 20 min
Peruna / Potatis / Potatoes / Kaprodeas / Kartul / Kartoffel 40 min
Maissintéhké / Majskolvar / Corn cobs / Kyxypysa / Maisitolvik / Maiskolben 60 min

Ajat ovat viitteellisia. Sopiva aika loytyy parhaiten kokeilemalla. Kypsennettaessa on huomioitava, etta
lampétila voi kohota nopeasti. Siksi kypsymista on seurattava. Voit kdyttaa paistolampomittaria apuna
kypsennyksessa.

Tiderna ar riktgivande. Den lampliga tiden kommer man fram till genom att prova. Vid rokning bor
man beakta att temperaturen kan stiga snabbt. Darfor maste man iaktta rokningen. Man kan anvanda
en stektermometer som hjalp vid rokningen.

The durations are approximate. Trying is the best way to find the right duration. Please consider while
using the Smo king Oven that the temperature may rise very quickly. So you have to keep watching the
cooking process. You can use a meat thermometer as an aid.

[Topxoasmee Bpemst Ay4Iie BCEro ONpeAeAsieTCs IPOBEPKOH Ha TOTOBHOCTD. B MPHUroTOBACHNH HAAO B3Th BO BHUMAHHE,
YTO TeMIIEPATYPA HATPEBAHM OBICTPO IIOAHMMAETCS BBEPX, [I09TOMY 32 IPUTOTOBACHHEM HEOOXOANMO CAeAUTH. MoskeTe
HCIOAB30BATH TEPMOMETP AAS 3AIEKAHNS H KAPKH MPOAYKTOB.

Ajad on ligikaudsed. Konkreetse toote jaoks koige sobilikum kiipsetusaeg leidub katsetades. Kiipseta-
des tuleb arvesse votta, et temperatuur voib tousta kiiresti. Seetottu tuleb kiipsemist pidevalt jalgida.
Toiduvalmistamisel on soovitav kasutada abiks ka kiipsetustermomeetrit.

Die Zeiten sind richtungsweisend. Die geeignete Zeit findet man am besten durch Probieren. Beim Ga-
ren ist darauf zu achten, dass die Temperatur schnell steigen kann. Daher muss der Garprozess kont-
rolliert werden. Sie konnen ein Garthermometer zur Hilfe nehmen. Auf dem Rost des Raucherofens
kénnen Sie auch einen Grillkorb oder Aluminiumfolie verwenden.
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